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di HELMUT FAILONI

DA buoni ghiottoni erranti sia-
mo andati a curfosare in alcune
delle principali enotechecittadi.
ne per dare un'occhiataal prezzi
ed assaggiare alcuni vini che ci
sembranodiqualithserapporta-
ti alle diverse fasce di prezzo;
dalla houiﬁlia per tutti i giorni
sino & quella delle grandi occa-
sioni. Tre sono le enoteche bolo-
gnesicon unavastasceltadivini,
quelle ciod dove si pud trovare
uella bottipliadi quella annata:
Antica Drogheria Calzolari, Caf-
fé Bazar ed Enoteca [taliana.
(Non sottovalutate perd nean-
che le enoteche pin piccole dove
si possono travare a volte vini di
cantine poconotel A grandi line-
eilprezzodi rivendita diuna bot-
tiglia viene cosi calcolato: al co-
sio di base vanno aggiunti I'Tva
del 20% e (di norma) un ricarico
del 3079, che diventail guadagno
netto per il rivenditore, Natural-
mente questo 30% qualcuno lo
fa diventare anche 509% e oltre, e
lo fa la maggior parte delle volte
suivini di fasciaala: le differen-
ze di prezzo emerse fra le varie
enotechesonoinfatti minimenei
vini a bassa e media fascia
mercato € & volte, invece, consi-
derevoli nelli fascla alta.

Un esempio eclatante ci viene
offerto dalle preziose (in tutti i
sensi)bottiglie dell'annata 1995,
stragrdinaria in Bordeaux, di
Chatean Mouion Rotschild e
Chateau Lafite Rotschild (vino
che amava anche Gioacchino
Rossim) Presso 1'Antica Dro-
gheria Calzolari troverete
sti vinialire 250milaa bottiglia,
mentre presso |'Enoteca Italia-
na a lire 450mila: bella differen-
za, non ¢'¢ che dire....Molto pro-
babilmente I'Antica Drogheria
ha comperate le bottiglie en pri-
meur (cioé gifitre anni fa, prima
ancora che il vino venisse imbaot-
tigliato) ra,gnndui-: meno; una
tecnicadi acquisto possibile, ab-
bastanza diffusa, ma a volte an-
che rischiosa se ad esempio il
vino evolve male in bottiglia de-
ludendo le aspettative di eccel-
lenza. Granditrancesiapartec’s
un'altradifferenzachecié salia-
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dotto nella zona di Barberino
Val d'Elsa, viene venduto a lire
35mila presso |'Antica Droghe-
riaealire 80milapressol'Enote-
caltaliana. Insomma i prezzi pit

vantaggiosi di tutta Bologna li
trete trovare présso 'Antica

rogheria Calzolari seguitaadi-
stanza ravvicinata dal Caffé Ba-

zar, dove, olire ad ottimi prezzi
sugh champagne (Billecart Sal-

mon Millesimato'89alire 73.900

0| hew)| - jo ﬂ'-i: contro le usisl 100mila deII!.c aii—
W g 2 e ireenolec troverete anche al-
J;“}'m 13.600 110000 — | cunerarebottiglie, di quelleplu-
40500 | 13900 | 12500 = ripremiate perintenderci, offer-
— teinvece ad un prezzotroppocle-
26,000 20000 | 20.000 i valo, a nostro avviso fuori mer-

- - - cato. Ma torniamo - come si suol
53.900 | 70.000 . dire-conipiediaterrae spendia-

AiCommercianti, oppureal Sole eal Tiffany. Da Sauro e Stefanosi stappa tutto

Quando I’aperitivo € un rito pagano

AL momento dell’aperitivo, aprire, le scel-
te dl scuolasono due. C'é chi illoca-
le in base alla quantita di messen

sul bancone dal gestori (noc-
clo e affini, verdure, olive e dintorni,
tramezzind tngilatl a forma di tartine mo-
noboccone) e pol s beve un Prosecco, un
anonlmo Tocai, un buon Shiraz o un Ape-
rol Soda ha importanza. C'é invece
chi trattiene la fame pur di trovareun loca-
le dove 1a scelta delle bottiglie di vino a di-
sposizione soddisfi anche | palatl pid esi-

genti. La prima tipologis di cliente, quella.
mangia aprl:.ﬂ, ta i bar alhqnl:ndi
del centro, trai quelli che vanno per

la magglore sono il mondanissimo Bar dei
Commercianti - Strada Maggiore - (dove s
pud trovare il miglior Martini Cocktail

della cittd), il Caffé Martini sotto le Due
Torri oil Tiffany - Via Rizzoli -, dove, olire
sono degustare a

al su sl
jrmmlﬂeng:’ﬂ moltl vinl inter-

nazionall, da alcand Snu;rl?mu neozelan-
desi a};‘:‘lﬂ Merlot sudafricani, e diverse
marc champagne.

. Laseconda tlp-ulggnﬁ': in questione, quel-
I cloé che si vuole godere un grande bic-
iere di vino, ha diverse opportunitia, ma
cerca il meglio dovra incanalarsi verso

in Petroni, dove Sauro e Stefano a
ualsiasi tipo vino, splazzando le aliree-
noteche che, di norma hanno In degusta-
mguxltm o cingue bianchi e altrettan-
. Che il vostro palato desideri un
Prosecco di Conegliano Sanfeletto (ire
2.500} un grande Verdicchio Le Case "964dl

Bonel (lire 3.500 succosissimo Bo
wmpﬂzmﬂlre A unmhﬂmfl'urr?gl;

92 (lire 8Bmila), un fut di rosé
Louls Roederer "91 {lire 1 Jo un leg-
rio Chatean d'Y ‘83 (lire

} dal fratelli troverete

vino per I vostrl dentl. Chi Invece ama la
bellezza dei luoghi che tai::dm s!m:‘l;e
memoria non potri non un o
in Vicolo da Luciano gpollm,
nella splendida osteria Il Sole, la vineria

| estremi dove o sl beve del vino nor-
malissimo, da battaglia, o del grande

. All'elenco va aggiunto Alla
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bar, con ull;:n -Elle vini h: chlocﬂh;lgn-
stronomiche, c aperto in quesil gior-
nl a Corte Isolanl. (he. f)

I?Zgneﬁ” di Bacco
e del portafoglio

Primato alla Drogheria .dzolari

moalcune paraole sui vini che ab-
biamo scelto per la nostra picco-
laindagine. Fraibianchifrizzan-
tidellazonaci# placiutoilPi
letto di Virgilio Sandoni, i cui
?mfurm leggerisisposanoaper-
ezione con alcuni antipasti ma-
gri e piatti a base di uova, men-
tre, per passare ad un vinorosso,
abbiamoscelto, perl'ottimora
porto qualita prezzo, il fratel
piceolo del pluripremiato Mon-
tiano, il Falesco, un piccologran-
de rosso del Lazio. Rimanendo
pit o meno nella stessa fascia di
prezzo potrete assaggiare il Re-
leali Bianco "96; un uvaggio a
e di Inzolia, varieta autocto-
nadi Tascae Catarraito, dal pro-
fumo di frutta matura e con un’
aciditi molto bassa. Nellafascia
di prezzo intermedia consiglin-
mo la degustazione di tre otfimi
rossi, il Bentivoglio "94 della Te-
nuta Farneta, un Sangiovese to-

scano in purezza che prima dell’
imbottigliamento ri in pic-
cole botti di rovere francese per

una guindicinadi mesi, il Caber-
net Ig’.su.wigm:m ‘93 di Ritratti
{Tn), che quanto a putg. profu-
mi, coloreesouplesse hapocoda
invidiare a vini pil costosi, e il
Cabernet Sauvi Turico "96
di Tre Monti (Bo), 1a vera rivela-
rionedell’ Emilia perl’
annata'96. Per lafasciadiprezzo
superiore abbiamo sceltoinvece
unodei migliorichampegnoisei-
taliani, la nuova sboccatura del
scmprrver&u Bellavista (nella
versione Brut) ottenutodalla sa-
iente unione di Chardonnay e
inot Bianco con una piccola ag-
untadiPinot Nerovinificato
ianco, ed un uvaggio bordolese
classico, 'Omellaia "94 (Caber-
net Sauvignon, Merlot e Caber-
net Franc




